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Nachhaltig erfolgreich!!
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Firmenportrait

1951:

Grundung in Biglen BE

1987: Aufbau eines der modernsten Betriebe in Wauwil mit 1200 m2

Produktionsflache

1989/93 Erweiterungen in Wauwil

2007:
2009:
2011:
2012:
2016:
2016:
2017:
2019:

Erstellung Neubau (Gesamtinvestition von 10.5 Mio. Franken)
Erweiterung der Produktion,

Inbetriebnahme Kompogasanlage mit Fernwarmeleitung
Inbetriebnahme Photovoltaikanlage (8'300m2)

Inbetriebnahme Erweiterung (Pilz 5) mit Warmetauschern
Beteiligung an der Gotthard Bio Pilze AG ( Fam. Alex Lussi)
Ubernahme Fine Funghi AG (Bio Edelpilze)

Neubau 2 Zuchtraume /Ausbau Photovoltaikanlage auf Neubau
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Tochterfirma / Beteiligungen

GOTTHARD
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Heutiger Stand

YV V

Produktionsflache: 12°'624 m2 Beetflache
Jahresproduktion: 2’270 t weisse 850 t braune
(60°000 kg / Woche)

18% des Umsatzes mit Handel

180 MA / 115 Vollzeitstellen

Absatz 2/3 Detailhandel / 1/3 Grossisten



HACCP Team
Markus Stutz (TL)
Roland Vonarburg

Verwaltungsrat
Prasident: Roland Vonarburg
Mitglied: Irene Vonarburg
Mitglied: Christoph Kempter

Geschéftsleitung
Geschaftsfiihrer: Roland Vonarburg
Geschéftsfihrer Stv.: Markus Stutz

Mitglied: Urs Zihlmann
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Q-Leiter
Markus Stutz
SiBe
Markus Bartschi*

Administration/Personal/
Finanzen

Barbara Burri*
Stv. Anna Kirchhofer

Produktion/Ernte/
Unterhalt

Urs Zihlmann
Stv. Roland Vonarburg

Katarzyna Wojtowicz*
Stv. Markus Grani*

Markus Bartschi *
Stv. Motiejus Venskus

Edi Kaufmann*

Verkauf/Logistik/Einkauf/
Warenkommissionierung

Markus Stutz
Karin Kach
Anna Kirchhofer
Barbara Burri*

Philipp Haas*
Gabi Scherrer*

Stv. Doris Kneubihler*
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Der Pilzmarkt in der Schweiz

Champignons Frischmarkt in to

I H
mpor

CH
B Import




3.
Wauwiler!

Champignons

Inlandproduzenten
Wauwiler Champignons AG, Wauwil 3120 to
Kuhn Champignons, Herisau 1850 to
Gerber Champignons, Seftigen 1300 to
Stadler Champignons, Aigle 900 to
Suter Champignons, Frick 300 to

Verschiedene Produzenten von anderen Pilzsorten
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Die grossten Abnehmer in der Schweiz

Migros Genossenschaften
Coop Verkaufsregionen

Spar

Volg / Landi

Denner

Aldi, Lidl

Manor

Prodega, CC Aligro und TopCC
Zahlreiche Gemusehandler
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Momentane Marktsituation in der Schweiz

Aldi und Lidl sind da. Aldi fuhrt Champignons
aus Holland / Polen und auch aus der Schweiz.
Lidl Schweiz + Deutschland.

Coop, Migros, Spar fuhren Gunstiglinien, setzen
teilweise noch auf Schweizer Ware

Preise sind unter Druck (Preisvergleiche)
Import sehr gunstig (Eurokurs)
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Unterschiede Schweiz / EU

Offene Grenzen, kein Schutz

EU Betriebe in der Landwirtschaftszone

EU Betriebe erhalten Fordergelder

finanzielle Unterstutzung bez. Arbeitssicherheit
Gunstige Arbeitskrafte (ca. 2 Euro/Stunde)
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Unsere Erfolgsfaktoren

Pilze sind im Trend (Edelpilze zu BIO)
hohe Produktivitat (Ertrage, Mitarbeiter)
hohes Qualitatsniveau

breites Sortiment, Frische

nahe am Markt, eigener Verkauf

Mehrwert bieten (Degustationen, Rezepte)
Innovationen (Convenience)
Nachhaltigkeit
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Nachhaltigkeit (1/2)

Zusammenarbeit mit der EnAW

O:
&kWh

reduziert Ry
2%

ENERGIE-AGENTUR

DER WIRTSCHAFT EnAW

*Seit 2007 Zusammenarbeit mit EnAW
*CO,-Einsparung von 2007 bis 2018 rund 1’556 Tonnen

Kompogas-Anlage

Vom Griinabfall zu Strom und Warme

.. Blockheizkraftwerk
Griingut-

aufbereitung 1 (Strom und Warme)
- %<

*Aus Pilzfissen wird Strom produziert
*Die Abwarme der Kompogas-Anlage wird
Uber die Fernwarmeleitung zurlck in den
Betrieb gefuhrt
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Nachhaltigkeit (2/2)

Regenwassernutzung Photovoltaikanlage

*Seit 2007 Auffangen von Regenwasser

«Mit ultraviolett bestrahlt und im Betrieb wiederverwendet AP o GOU IO [ SHTEm o Sl

|nvestitionsvolumen von 1.3 Mio. CHF
«Strom wird im Betrieb verwendet und bei
Uberschuss ins Netz eingespiesen
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Ganz aktuell

| Abluft
L
= =T L
Frischluft
| _Zuc _trau _

Al

Durch den Warmetauscher wird die
angesogene Frischluft durch die Abluft
abgekuhlt (im Sommer) oder aufgewarmt

(im Winter)
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Ganz aktuell
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Weitere realisierte Massnahmen

Kaltemaschinen mit WRG (Waremruckgewinnung)
- Klimagrate auf Niedertemperatur ausgelegt (27°C)

Free-CooIing (Ab 4° C Aussentemperatur)

Kaltemaschine mit FU

Sukzessive Umstellung auf LED Leuchtmittel

Erneuerung Druckluftanlage
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Realisierte Einsparungen 2007-2018

Gesamtenergieeinsparung 17'265'714 kWh

Gesamt CO2 Einsparung 3461t CO2

Reduktion Spezifischer Energieverbrauch:

von 2.3 kWh/kg auf 1.7 kWh/kg produzierte
Champignons
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Zukunft

Aktuell: Energie Check-up mit EnNnAW und BFE am
laufen

Evaluation wie die bestehenden Produktionsraume
mit einer WRG nachgerustet werden konnen?

- Problematik der Statik
- Beeinflussung der Luftzirkulation

Stetige Hinterfragung der Prozesse
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Aufruf

» Sehen Sie die Herausforderung als Chance
und werden Sie aktiv!!



Wauwzler’




